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Es de sobra conocido que las rabas no son solo un aperitivo.
Son tradicion, identidad y una forma de entender y disfrutar de Santander.

Estas jornadas gastronémicas nacen, precisamente, con el objetivo
de descubrir y poner en valor todo lo que se esconde detras de este bocado local,
sin duda el mas emblematico y querido de nuestra ciudad.

A lo largo de seis sdbados, nos adentraremos en el mundo de las rabas desde una
mirada didactica, pero también sabrosa, para conocer las diferencias entre los
distintos productos con los que se elaboram«—magano, chipiron, peludin, pota,

cachon, rejos..—y comareadasuno aporta textura, sabor. R
y caracter propios. Hablaremos también del papel fundamental de Ias‘h%’rina‘s,
de los aceites mas adecuado%‘y del punto exacto de fritura -t
que marca la diferencia entre unas rabas correctasy Unas verdaderamén‘te

"t

. memorables. S -
i
La teoria se completara\co.n la practica: una degustacion de los diferentes tipos
de rabas, elaboradas con distintos criterios, que se acompanara
de vermus, cervezas y vinos blancos de Cantabria, reforzando asi el vinculo -
entre producto, territerio'y tradieion.
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Santander sa‘bﬁrabas. Y aqui podras descubrir por qué&
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